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Las
feministas
defienden
el mar

RECUPEREMOS
LA HERRADURA

o AMALAMAR EN NUEVA YORK
e LOS GUARDIANES DEL MAR

a CARADRECC NEI MADR Al MIINDO
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JOSE KOECHLIN

Se realizoé por segundo afio consecutivo la ‘Gran Regata
del Siglo’ en Cabo Blanco.

&

Un espectaculo especial en el mundo, en
el cual mas de treinta embarcaciones arte-
sanales desplegaron sus velas para surcar
el Pacifico Tropical Peruano. Fue una opor-
tunidad para conmemorar el 40 aniversario
del sequndo record mundial de la pesca de-
portiva obtenido en Cabo Blanco, aln vigen-
te segin las reglas de la International Game
Fish Association (IGFA): el atan ojo grande
[Thunnus obesus] de 197 kilos.

El pratagonista de esta hazafa fue el Dr.
Russel Lee, un personaje que supera la fic-
cidn. Fue un innovador de la medicina, heroe
de la Segunda Guerra Mundial, apasionado
conservacionista, magnate de bienes rai-
ces, aviador amateur, profesor de Stanford
y campeon de poker. Para tantos aficiona-
dos como el Dr. Lee o el legendario escritor
Ernest Hemingway, la edicidn de agosto de
1953 de la revista Sports Illustrated, que re-
trata en la portada a Alfred Glassell al lado
del gran merlin negro [Makaira indical de
707 kilos, fue la constatacién de que aque-
lla caleta escondida al norte del Perd era el
Santo Grial de la pesca deportiva,

Sin embargo, las bondades de este mar
que alberga el 70% de la biodiversidad ma-
rina del Perl a raiz de la confluencia de
corrientes de diversas lemperaturas, son
conocidas desde hace varios siglos por pes-
cadores artesanales de Cabo Blance. Como
recuerda Walter Wust en su reciente libro
Los hijos del viento, el cronista espaiiol Fer-
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nandez de Oviedo describic las embarca-
ciones artesanales en una relacion del afo
1549 ["Son hechas de unos palos gordos i
livianos tablados como vigas y ofros atrave-
sando en que van atados, e sus barbacoas
en medio & sus velas latinas, & remoros por
los lados de sus naves”], mientras que ves-
tigios arqueoldgicos y ceramios prehispani-
cos confirman esta tradicion milenaria de
los hombres del mar peruano.

Cultura que se mantiene viva en Cabo
Blanco, como lo demuestra la destreza de
navegantes que, sin ningdn artificio tecno-
légico moderno, emplean un agudo sentido
de la orientacién y una lectura empirica de
las condiciones meteoroldgicas para pescar
a mano atunes, barracudas y merlines que
superan los cien kilos. No obstante, esta he-
rencia ancestral se ve amenazada por la de-
predacion de recursos oceanicos a lo large
de décadas, lo cual ha motivado a las nuevas
generaciones a buscar otras formas de em-
plec y a abandonar su lugar de origen.

En tal contexto, Inkaterra Asociacion
tiene por objetivo la declaracién de la pes-
ca artesanal a vela de Cabo Blanco como
Faisaje Cultural Vivo, Esta idea original del
empresario Stefano Camaiora y Nina Pardo,
de la ONG H20 Océanos, es el primer paso
para que esta tradicion se convierta en Pa-
trirmonio Cultural Inmaterial de la Humani-
dad ante la UNESCO. Estas embarcaciones
artesanales representan la mejor via hacia
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la instauracion de una pesca responsable,
libre de carbono, que facilite L2 reproduccion
de especies comerciales y que permita a
Cabo Blanco convertirse en un modelo re-
plicable de sostenibilidad.

Desde que en el 2012 presentara al Mi-
nisterio del Ambiente la propuesta técnica
justificativa para la creacién de la primera
reserva marina del Perid frente a las costas
de Cabo Blanco, Inkaterra Asociacidn ha ve-
nido trabajando en la restauracién y conser-
vacion de los recursos naturales, por medio
de actividades ecoturisticas come surf, bu-
ceo y observacion de fauna marina. A ello se
suma la capacitacién de las comunidades
locales en técnicas de pesca sostenible, a
bordo del bote-escuela ‘Analla’, a fin de ob-
tener atin de calidad sashimi.

Tras la implementacion de una planta
de hielo ozonizado para la adecuada con-
servacion del producto, se ha dado un im-
portante paso: la comunidad de pescadores
artesanales de Cabo Blanco abastecera
a los restaurantes de Inkaterra con atun,
merluza, cabrilla y doncella, entre otras es-
pecies. Se busca que las buenas practicas y
altos estandares del producto estén regidos
bajo certificados de trazabilidad. Con estas
acciones se va reactivando la economia de
Cabo Blanco, mediante el uso sostenible de
sus recursos naturales y la puesta en valor
de su legado histdrico.





