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l punto de reunión para esperar 
la medianoche es, sin duda, la 
plaza de Armas. Durante años 
el municipio cusqueño ha aus-

piciado un espectáculo de fuegos artificia-
les y conciertos gratis con artistas locales, 
para que los concurrentes disfruten la lle-
gada del nuevo año. Este 31 de diciembre 
no será distinto, aunque aún no han sido 
anunciados los artistas participantes. A la 
usual venta de sombreros, máscaras, ropa 
interior, matracas, globos y otros objetos 

de color amarillo, horas antes de las 12 
se suman la de lentejas secas, uvas y otros 
productos que, según la tradición, traen 
buena suerte.

¿DÓNDE RECIBIR 2017?
LO NUEVO. El bar Nuevo Mundo (Por-
tal Confitura 233, plaza de Armas) es una 
de las novedades que ofrece la ciudad. Ahí 
sirven 12 variedades de cerveza que ellos 
mismos producen y otras 10 marcas de 
cervecerías artesanales. Lo mejor de este 

lugar es su ubicación, ya que está estratégi-
camente situado frente a la plaza de Armas 
y a toda la parafernalia que se desarrolla en 
Año Nuevo.

UN LUGAR DISTINTO. Con su deco-
ración ecléctica y divertida, el bar restau-
rante República del Pisco (Plateros 354) 
ofrece una lúdica oferta de cócteles pis-
queros. El local hará una fiesta esa noche. 
Hay que estar atentos a los anuncios en su 
página de Facebook. 

E

La Ciudad Imperial es uno de los destinos favoritos para 
recibir el nuevo año, ya seamos peruanos o extranjeros. Por 

eso, 15 MINUTOS te ofrece una lista de opciones novedosas 
–y, ¿por qué no?, también algunos clásicos– donde ir a comer, 
beber y descansar mientras celebras la llegada del año 2017.

AÑO NUEVO: NUEVA 
RUTA EN el CUSCO

EL CLÁSICO. El Museo del Pisco (San-
ta Catalina Ancha 398, esquina con San 
Agustín) es un clásico donde se ofrece una 
excelente variedad de piscos y cócteles en 
base a nuestro licor de bandera. La noche 
del 31 de diciembre habrá una carta espe-
cial con piqueos y buena música en vivo que 
podría dar inicio a una verdadera fiesta. 

¿DÓNDE COMER ANTES O 
DESPUÉS DE AÑO NUEVO?
Las opciones son variadas y para todos 
los gustos. 

SOPA PARA EL FRÍO. ¿Se te antoja 
una sopa para calentar el cuerpo? Hay 
dos locales perfectos para saciar tu gus-
to: Mr. Soup (Saphi 448), donde cuen-
tan con 18 variedades, entre cremas y 
sopas peruanas y asiáticas; y Bojosan 
(San Agustín 275), donde ofrecen seis 
tipos de sopas udon (un fideo japonés) 
con pato, mariscos, fondo de pescado y 
otros productos. 

SABOREAR LA COMIDA 
REGIONAL. Limo, catalogado como el 
mejor lugar para comer cebiche y tiradito 
en Cusco, es un restaurante con una 
soberbia vista de la plaza de Armas (Portal 
de Carnes 236, segundo piso) cuya carta 
incluye desde tiraditos, cebiches y sushi 
rolls hasta platos con alpaca, cordero y cuy. 
Pero si quieres probar un clásico cusqueño, 
ve a Cicciolina (Triunfo 393, segundo 
piso), donde hay tapas y cócteles, pero 
además platos increíbles para el almuerzo 
y la cena. Altamente recomendados son los 
desayunos con huevos orgánicos, jamón 
regional, verduras y un pan crocante y 
delicioso, elaborado ahí mismo. 

el Cusco es el ombligo del 
gusto: hay oferta culinaria 
para todos los paladares y 
bolsillos.

República del 
Pisco, un bar 
divertido con 
una oferta lúdica 
de cócteles 
pisqueros. El local 
hará una fiesta de 
fin de año.

Visita obligada. Nuevo 
Mundo abrió su propio 
bar en plena plaza de 
Armas, donde se pueden 
probar sus variedades de 
cerveza artesanal.

Para el frío no hay nada mejor que una 
sopita caliente y contundente: Mr. Soup 

tiene variedades para todos los gustos.

Crêpes dulces 
y salados como 
hechos en Francia. 
Pruébalos en La 
Bo’M, en el barrio 
de San Blas.
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Inkaterra 
Hacienda 
Urubamba 
y Hotel 
Libertador 
Tambo del Inka 
son buenas 
opciones para 
descansar en el 
Valle Sagrado.

¡ENDULZATE LA VIDA! No pue-
des dejar de ir a La Bo’M (Carmen Alto 
283, San Blas), el mejor lugar para comer 
crêpes, tanto salados como dulces, en un 
local diseñado por su dueña, la arquitecta 
francesa Sarah Tenenbaum. 

OPCIÓN CAMPESTRE. Si quieres 
salir del Cusco en busca de un sitio más 
campestre, la opción es Quinta Lucre, a 
media hora al sur de la ciudad. Sus pla-
tos emblemáticos son los chicharrones 
de cerdo, pato, cuy o lechón al horno; un 
lomo saltado inmenso; o caldo de gallina 
y chairo. Buenísimo.

¿DÓNDE HOSPEDARSE O 
DESCANSAR LUEGO DE 
LA JUERGA?
Depende del bolsillo, porque feliz-
mente en el Cusco hay opciones para 
todos. Pero esta vez recomendamos 
Abittare (Plazoleta Santo Domin-
go 263), un hotel acogedor ubicado 
en una casa colonial frente al Qo-
ricancha que ofrece habitaciones 
limpias, con decorado minimalista 
y un desayuno buffet incluido en la 
tarifa. Pero si deseas pasar unos días 
fuera de la ciudad, ya sea antes o después 
de Año Nuevo, está el Libertador Tambo 
del Inka (av. Ferrocarril s/n, Urubamba) en 
el Valle Sagrado, que tiene ofertas para fin de 
año y, además, un spa espectacular con pis-
cina temperada, amplia variedad de masajes, 
hidromasajes y 12 salas de tratamiento. Me-
jor, imposible. 

Inkaterra Hacienda 
Urubamba es un 
hotel de ensueño 
para pasar las fiestas.

El Libertador Tambo 
del Inka tiene un spa 
completo, ideal para 
después de la fiesta de 
Año Nuevo.
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Situado en una casa 
colonial, el restaurante 

Limo tiene una 
excepcional vista y 

comida de primera, 
incluyendo sus postres.
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